
おおいたの旬がくる。その恵みに感謝して…

大分県産養殖ヒラメは安心・安全です
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　日本一の生産量を誇る大分県では、県産の養殖ヒラメの安全性を確保するため、 全国に先駆け、大分県独自

の取組みとして対策ガイドラインを作成し、検査体制を整えています。

　かぼすヒラメの爽やかな美味しさを味わ

うには、お刺身に「肝」を添えて贅沢にいた

だくのがオススメ。

　カボスの香り成分であるリモネンが含ま

れているかぼすヒラメの肝は、独特なくさ

みが抑えられて絶品です。

　かぼすヒラメと新鮮な野菜を、自慢の肝を使った特製

ソースで和えたお洒落な一品です。

【特製ソース】

かぼすヒラメの肝、カボス果汁、トマト、タマネギ、酢、

オリーブオイルをミキサーでブレンドしたもの。

日本一のヒラメ生産者たちが育て上げた

「かぼすヒラメ」の美味しさが凝縮！

　養殖業者は、種苗出荷業者に対しクドア検査（PCR検

査）証明書を求めるなど、健全な種苗を確保しています。
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　養殖業者は、種苗導入後も、外注検査機関または農林

水産研究指導センター水産研究部によるクドア検査を

行っています。

養殖段階での検査
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　出荷の際の検査は、ロットごとにクドア検鏡検査手順

により、県の支援・指導に基づき養殖業者、漁協支店が

行っています。

出荷段階での検査
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※大分県農林水産部水産振興課・漁業管理課および大分県漁業協同組合発行の
　「大分県産養殖ヒラメ（安心・安全）パンフ」より抜粋
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しゅんくるとは、①旬が来る ②感謝するという意味の「シュクル（Syukur）」という二つ

の言葉をかけ合わせた造語です。生産者、流通関係者、消費者が互いに感謝し合い、

The・おおいたを育んでいけたら……という願いを込めています。
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あなたの思いをカタチに。


