
『おおいた和牛』はここで食べられる！

※仕入れ状況により取り扱いがない場合もございます。各店舗にお問い合わせ下さい。　令和7年6月現在
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※仕入れ状況により取り扱いがない場合もございます。各店舗にお問い合わせ下さい。　令和7年6月現在
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選び抜かれた高級ブランド『おおいた和牛』
美味しさにこだわった農場で、米やビール粕などを与えて育てられた「おおいた和牛」。
きめ細かい霜降りとまろやかでとろけるような味わいが特徴です。

上位等級（肉質４等級以上）による品質確保

美味しさにこだわった生産農場による顔が見える牛づくり
（公式HPで生産者情報を公開）

美味しさにこだわった生産農場で取り組む美味しさの追求
（米またはビール粕の給与）

『おおいた和牛』はここで食べられる！

おおいたの食材は
ここで買える！
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牛 百年


